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NOTRE
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10-11-12 AVRIL 2026
Parc Floral de Paris

e« 25000 a 30 000 visiteurs attendus
o 250 exposants internationaux
» Professionnels & passionnes

o Les figures majeures du barbecue
mondial réunies a Paris
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POSITIONNEMENT
& HISTORIQUE




DE REFERENCE EUROPEENNE A
PLATEFORME INTERNATIONALE

Crééily a cing ans, Barbecue Expo est devenu le plus grand événement
européen dédié au barbecue et a la cuisine outdoor. D'abord identifié comme
un rendez-vous de passionnés, le salon s'est progressivement imposé comme
une plateforme structurante pour I'ensemble de la filiere, a la croisée de la
cuisine, de I'équipement et des usages.

En 2026, Barbecue Expo franchit un cap et s'affirme comme un événement
incontournable pour le marché européen, mais également comme un point
d'entrée stratégique pour les marques extra-européennes souhaitant
intégrer ou développer leur présence en Europe.

Cette évolution refléte une transformation plus large du secteur : le barbecue
n'est plus un produit opportuniste ou saisonnier, mais un équipement pensé
dans la durée, inscrit dans des projets d'aménagement et des usages de plus
en plus structureés.
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UN MARCHE EN REPRISE ET EN
PHASE DE MATURATION

Apres une phase de forte croissance durant la période Covid, suivie d'une
correction du marché en 2023-2024, le secteur du barbecue et de la cuisine
outdoor entre aujourd’hui dans une phase plus mature. Les logiques d'achat
évoluent : le barbecue n'est plus un produit opportuniste, mais un équipement
durable, pense dans le cadre de projets d'aménagement globaux.

La cuisine outdoor s'impose désormais comme un segment a part entiére
de I'équipement de la maison, porté par la désaisonnalisation des usages, la
montée en gamme des attentes et la recherche de durabilité, de performance
et de conseil. Les consommateurs prennent le temps de comparer, de se pro-
jeter et d'investir dans des solutions concues pour durer.

Dans ce contexte, Barbecue Expo joue un réle de baromeétre du marché, en
réunissant fabricants, distributeurs, prescripteurs et utilisateurs avertis, et en
donnant a voir les évolutions structurelles du secteur.
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250 EXPOSANTS INTERNATIONAUX
REUNIS A PARIS

Barbecue Expo 2026 rassemble 250 exposants internationaux, représentant
I'ensemble de la chaine de valeur du barbecue et de la cuisine outdoor. Le salon
réunit a la fois les marques historiques du secteur, des fabricants premium,
des acteurs émergents et des marques extra-européennes en phase de
développement sur le marché européen.

Pour ces acteurs, Barbecue Expo constitue une plateforme stratégique : un
lieu ou se rencontrent fabricants, distributeurs, acheteurs, prescripteurs et
utilisateurs avertis, dans un cadre propice a la découverte, a la comparaison et
a la prise de décision. Le salon reflete ainsi la diversité et la structuration d'un
marché arrivé a maturite.

En rassemblant a Paris un nombre inédit d'acteurs internationaux,

Barbecue Expo s'affirme comme un point de passage incontournable pour
toute marque souhaitant comprendre les attentes du marché européen et y
inscrire sa stratégie sur le long terme.
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LES
PITMASTERS




LES FIGURES MAJEURES DU
BARBECUE MONDIAL
REUNIES A PARIS

Temps fort de I'édition 2026 : la présence exceptionnelle de
pitmasters parmi les plus reconnus au monde, figures de référence
de la culture barbecue internationale. Chefs du feu, experts de la
cuisson lente, spécialistes des fumaisons et des techniques low &
slow, ces pontes du milieu incarnent une approche exigeante et
codifiée du barbecue.

Reconnus pour leur maitrise, leur parcours et leur influence, ces
pitmasters font autorité dans leur domaine. Récompensés dans les
grandes compeétitions internationales, sollicités pour leur expertise, ils
participent a la diffusion et a I'évolution d'une cuisine devenue
mondiale, structurée autour de savoir-faire précis et de traditions
fortes.

En les réunissant a Paris, Barbecue Expo offre un accés rare a ce

niveau d'expertise, en faisant dialoguer différentes cultures du feu et
différentes écoles du barbecue, européennes et internationales.
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QUINTUPLE
CHAMPIONNE DU MONDE
DE BARBECUE

LES FRERES LAGARDE
(Top Chef)

CHEFS GASTRONOMIQUES
& SPECIALISTES DU FEU

ol
ERIC GEPHART

AMBASSADEUR
AMERICAIN DE KAMADO
JOE

BLONDIE BBQ

LA VOIX FEMININE DU
BARBECUE FRANCAIS

DAVID OLSON

REFERENCE MONDIALE
DES COMPETITIONS BBQ

RAPHAEL GUILLOT
(Le Barbecue de Rafa)

LE PIONNIER DU
BARBECUE EN FRANCE

GENEVIEVE TAYLOR

AUTRICE ET CHEFFE STAR
DU BBQ BRITANNIQUE

CHEF CARLOS

TECHNICIEN DU BBQ
MODERNE

CHRISTIAN STEVENSON
(DJ BBQ)

CHEF BRITANNIQUEET
STAR TV DU BARBECUE

STEPHANE
NOWOWIEJSKI

L’'EXPERT TECHNIQUE DU
BARBECUE FRANCAIS



L’ELITE EUROPEENNE

TIM OLIVER
SCHNETTLER

INFLUENCEUR ALLEMAND
AUX 271K ABONNES
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JOHAN JURESKOG

CHEF SUEDOIS FONDATEUR DE
KAMADO SUMO

CAMILLO TOMANEK

INFLUENCEUR ALLEMAND
AUX 500K ABONNES

STEFANOS KOUKAS

LA MEDITERRANEE REVISITEE AU
BARBECUE

PHILIPP
JACKERING-HEEKE

INFLUENCEUR ALLEMAND
AUX 307K ABONNES

MANNERGRILLEN

FIGURE MONTANTE DU BARBECUE
ALLEMAND



LES
BATTLES




DES BATTLES COMME R
DEMONSTRATIONS DE MAITRISE

A Barbecue Expo 2026, les pitmasters s'affrontent lors de cooking shows sous
forme de battles, congus comme de véritables démonstrations de
savoir-faire. Ces confrontations mettent en scéne des experts autour de défis
techniques exigeants, ou chaque décision compte.

Gestion du feu, lecture des températures, choix des pieces, précision des
gestes, maitrise du temps long : chaque battle donne a voir ce qui distingue une
pratique intuitive d'un niveau d'expertise professionnel. Le public observe les
gestes, les méthodes et les arbitrages qui fondent une cuisine au feu de haut
niveau.

Loin d'une logique de simple spectacle, ces battles s'inscrivent dans une
approche pédagogique et exigeante, fidéle a I'esprit du salon. Elles mettent en
lumiére une cuisine structuree, codifiée, ou I'expérience et la maitrise priment
sur l'effet.
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PUBLIC



UN PUBLIC QUALIFIEET
ENGAGE

Barbecue Expo 2026 s'adresse a un public clairement identifié et volontai-
rement qualifié. Le salon réunit des professionnels du secteur — chefs, res-
taurateurs, acheteurs, distributeurs, prescripteurs — ainsi que des passionnés
avertis, engagés dans une démarche de perfectionnement.

Les visiteurs viennent a Barbecue Expo pour découvrir, comparer, tester,
rencontrer des chefs et des marques, et élever leur pratique. L'événement
s'inscrit ainsi a l'opposé d'une logique purement festive ou de divertissement,
et privilégie une approche fondée sur I'expertise, la transmission et la compreé-
hension des usages.

Cette orientation répond a une évolution de fond : celle d'un public de plus en
plus exigeant, informé et désireux d'investir dans des équipements durables et
des pratigues maitrisées.
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VISION
EDITORIALE




LE BARBECUE, UNE CUISINE A
PART ENTIERE

A travers son positionnement et sa programmation, Barbecue Expo défend
une vision claire : le barbecue est aujourd'hui une cuisine a part entiere, avec
ses codes, ses techniques et ses références internationales. Loin d'une
pratique occasionnelle ou purement conviviale, il s'inscrit dans une démarche
culinaire structurée, fondée sur la maitrise du feu, le temps long et la précision
des gestes.

Cette évolution s'observe dans la diversité des approches, des cultures et des
écoles du barbecue a travers le monde. De 'Amérique du Nord a I'Europe, en
passant par 'Amérique latine ou I'Asie, la cuisine au feu s'est imposée comme
un champ d'expression culinaire global, porté par des experts, des chefs et
des artisans qui en repoussent les limites.

En donnant une place centrale a cette vision, Barbecue Expo accompagne la
transformation des usages et contribue a faire reconnaitre le barbecue comme
une discipline culinaire a part entiére, a la croisée de la tradition, de
I'innovation et de la transmission.
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SIGNATURE &
SYNTHESE




THE WORLD GRILLS IN PARIS

En réunissant a Paris les plus grandes marques du barbecue et de la cuisine
outdoor, ainsi que les figures majeures du barbecue mondial, Barbecue Expo
2026 s'impose comme un point de convergence international pour une
cuisine devenue universelle.

Le temps de trois jours, Paris devient un lieu ou se croisent les cultures du feu,
les savoir-faire, les innovations et les usages. Barbecue Expo ne se contente
pas de présenter des produits ou des démonstrations : il donne a voir une
cuisine en mouvement, structurée, exigeante et portée par des experts
reconnus a I'échelle mondiale.

The World Grills in Paris résume cette ambition : faire de la capitale francaise

un rendez-vous incontournable pour les professionnels et les passionnés qui
souhaitent comprendre, pratiquer et faire évoluer la cuisine au feu.
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INFORMATIONS PRATIQUES

DATES & HORAIRES ADRESSE
VENDREDI 10 AVRIL SAMEDI 11 AVRIL DIMANCHE 12 AVRIL
L'’ACCES BILLETTERIE
PARKING
METRO/ BUS TARIF
SITUATION ET LOCALISATION
RESPONSABLE PRESSE
PIERRE NICOLAS
rp@barbecue-expo.fr
06275806 40



https://www.barbecue-expo.fr/billetterie/presse 

